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Szanowni Paristwo,

Dziekujemy za zaufanie, ktore Panstwo okazali poprzez nabycie naszego
produktu. Mamy nadzieje, Ze urzqgdzenie, ktorego staliscie sie Parnstwo
uzytkownikami, zaspokoi wszelkie oczekiwania.

Tworzqc smazalniki cisnieniowe wyszlismy naprzeciw jak najszerszej gamie wymagan
uzytkownikow. ADA SCG zapewnia krotki czas smazenia produktow w gorqgcym oleju,
bez jego wnikania w produkt, co skutkuje znakomitymi walorami smakowymi.
Dodatkowo dzieki zastosowaniu zimnej komory, urzqdzenie pozwala na wiekszy
komfort pracy oraz wydtuzenie Zywotnosci oleju. O pozostatych zaletach urzqdzen
ADA bedg mogli sie Paristwo juz niebawem przekonac sami.

Przed przystgpieniem do uZytkowania smazalnika cisnieniowego nalezy doktadnie
zapoznac¢ sie z tresciqg niniejszej instrukcji zawierajgcej wskazowki i zalecenia
dotyczqgce prawidtowego zainstalowania, uzytkowania i konserwacji urzqdzenia.
Przestrzeganie instrukcji zapewni dtugotrwate i niezawodne dziatanie urzqdzenia, a
tym samym przyniesie korzysc i zadowolenie z nabytego sprzetu.

Nasze urzqdzenia sq certyfikowane, oznacza to, Zze posiadajq m.in. znak CE i sq
objete procedurami zgodnosci weryfikowanymi przez Instytut Nafty i Gazu w
Krakowie — Paristwowy Instytut Badawczy. Spetniajg one wymagania Rozporzgdzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/426 z dnia 9 marca 2016 r. odnoszgcej sie
do urzgqdzen spalajgcych paliwa gazowe, a takie wymagania Dyrektywy
Niskonapieciowej LVD 2014/35/UE, Dyrektywy Kompatybilnosci Elektromagnetycznej
EMC 2014/30/UE oraz Paristwowego Zaktadu Higieny.

ADA Gastrogaz
PRODUCENT

ZALECENIE

Zalecamy stosowanie sprawdzonych technologii, przystosowanych do smazenia pod
cisnieniem a szczegdlnie odpowiednich mieszanek panierujgcych np. firmy O.K.Chicken (tel.
022 644 72 22 lub 022 643 81 61; www.okc.com.pl).

Stosownie nieodpowiednich panierow moze powodowa¢ powstawanie zapieczonych
osadow uniemozliwiajgcych prawidtowg prace smazalnika i w skrajnych przypadkach moze by¢
przyczyng utraty gwarancji.
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1. UWAGI OGOLNE

Przed zainstalowaniem i/lub wtgczeniem urzadzenia niezbedne jest, aby instalator i/lub jego
operator zapoznat sie z niniejsza instrukcjg i przestrzegat wskazanych w niej ostrzezen oraz zalecen.

Instrukcja ta jest integralng czescig urzadzenia i musi by¢ przechowywana wraz z nim tak, aby
wszyscy uzytkownicy oraz serwis techniczny upowazniony do naprawy i/lub serwisu urzadzen mieli
do niej dostep. W przypadku zmiany wtasciciela, niniejsza instrukcja musi by¢ przekazana nowemu
wtascicielowi. Przestrzeganie instrukcji obstugi zapewni dtugotrwate i niezawodne dziatanie
urzgdzenia, a tym samym przyniesie korzysci i zadowolenie z nabytego urzadzenia. Jedyng metoda
zapewniajgcg bezpieczne uzytkowanie sprzetu jest doktadne zrozumienie zasad prawidtowej jego
instalacji, dziatania i konserwacji.

Urzadzenia ADA moga by¢ uzytkowane wytgcznie do celéw, do jakich zostaty one zaprojektowane.
Kazde inne uzytkowanie moze by¢ niebezpieczne dla obstugi i otoczenia. Producent nie odpowiada
za szkody wynikte z niewtasciwego uzytkowania urzadzen.

Instalacja sprzetu powinna by¢ przeprowadzona przez osoby upowaznione wedtug wskazan
konstruktora oraz zgodnie z obowigzujgcymi normami. Niewfasciwe uzytkowanie moze
spowodowac zagrozenie, za ktére producent nie ponosi odpowiedzialnosci. Po wykonaniu instalacji
urzadzenia elementy opakowania nie mogg pozosta¢ w zasiegu dzieci, poniewaz mogg by¢
przyczyng zagrozen. W zwigzku z tym muszg by¢ poddane utylizacji (réwniez ze wzgledu na ochrone
Srodowiska), zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Instrukcja ta jest integralng czescig urzadzenia i musi by¢ przechowywana wraz z nim w
bezpiecznym miejscu, tak, aby wszyscy uzytkownicy oraz serwis techniczny upowazniony do
naprawy i/lub serwisu urzgdzen mieli do niej dostep. W przypadku zmiany wtasciciela instrukcja ta
musi by¢ przekazana nowemu wtascicielowi.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany parametrdw technicznych urzgdzenia bez zapowiedzi.
Zdjecia, rysunki oraz opisy urzadzen majg charakter pogladowy.

Ponizej zawarto szczegdlnie wazne ostrzezenia i wskazowki.

UWAGA!

1. Przed uruchomieniem urzadzenia naleizy upewni¢ sie, czy rodzaj gazu jakim Panistwo
dysponujecie odpowiada temu, do ktérego urzadzenie zostato fabrycznie przystosowane.

2. Nie wolno ogrzewa¢ samego oleju (bez produktéw znajdujacych sie w komorze) pod
ci$nieniem. Grozi zatruciem!

3. Nie wolno wypetnia¢ komory olejem zanim komora nie zostanie doktadnie osuszona z wody i
oczyszczona z wszelkich zanieczyszczen oraz zanim nie sprawdzi sie czy w zaworze spustowym nie
zostata zatrzymana woda.

4. Nalezy zawsze pamieta¢ o umieszczeniu pod zaworem spustowym zbiornika na olej. W
przypadku nie zamkniecia zaworu olej wyleci do zbiornika.
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5. Podczas pierwszego (np. porannego) uruchomienia nalezy rozgrzewac urzadzenie skokowo.

6. Nalezy zawsze zachowywaé $rodki ostroznosci w czasie uzywania smazalnika SCG 11 oraz
zaktadaé¢ rekawice ochronne, ze wzgledu na kontakt z goragcym olejem oraz nagrzanymi
elementami urzadzenia.

7. Urzadzenie posiada zabezpieczenia, ktdre maja za zadanie nie dopusci¢ do przegrzania sie
oleju, jednak prace smazalnika nalezy stale monitorowac¢ i obserwowac czy nie dochodzi do
przegrzewania oleju.

8. W zbiorniku urzadzenia nie moze znajdowac sie wiecej oleju niz wskazuje na to pojemnos¢
danego smazalnika. Dodatkowo, uruchamiajac urzadzenie winno sie znalez¢ w zbiorniku
przynajmniej tyle oleju, by przykry¢ jego dno.

9. Do zbiornika z gorgcym olejem lub ttuszczem nie mozna wktadaé¢ wilgotnych produktow lub
wody.

10. Czyszczenie urzadzenia powinno odbywaé sie zgodnie z niniejszg instrukcjg. Nie mozna
wykorzystywac¢ do tego celu fatwopalnych rozpuszczalnikow czy tez niewskazanych srodkéw
czyszczacych.

11. Nie wolno wymieniaé/uzupetniaé oleju kiedy urzadzenie jest gorace.

12. Kiedy urzadzenie jest w trakcie pracy nie wolno pozostawiac¢ go bez osoby nadzorujacej jego
dziatania.

NALEZY ZAWSZE ZWRACAC UWAGE NA PRAWIDLOWE ZAMKNIECIE POKRYWY. NIEWLASCIWE

ZAMKNIECIE MOZE SKUTKOWAC POWAZNYM WYPADKIEM, OPARZENIEM, OBRAZENIAMI CIALA,
POZAREM LUB STRATAMI MATERIALNYMI.
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2. PRZEZNACZENIE SMAZALNIKA

Smazalnik cisnieniowy typu ADA SCG 11 przeznaczony jest do przyrzadzania positkdw w
goracym oleju pod cisnieniem. Swe gtéwne zastosowanie znajduje w profesjonalnej gastronomii.

Smazalnik nadaje sie w szczegdlnos$ci do smazenia produktéw miesnych (drobiu, wieprzowiny, ryb)
w specjalnych panierkach. Wykorzystuje sie go takze do smazenia m.in. warzyw, frytek.

W tego typu urzadzeniach cisnieniowych, w krétkim czasie uzyskujemy produkt chrupki, kruchy i nie
nasigkniety ttuszczem. Cisnienie uzyskiwane jest wskutek wydzielania sie z produktu naturalnej wilgoci.
Dzieki temu, ze gromadzenie pary nastepuje bardzo szybko, smazony produkt zachowuje wiekszg czesé
swojej naturalnej wilgoci.

Smazalnik moze by¢ zasilany gazem ptynnym lub gazem ziemnym.

Rys. 1. Smazalnik cisnieniowy gazowy ADA SCG 11
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3. CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA | WYPOSAZENIE

/00 400

8
H\OZEEO[Q o= ¢ =¢
\

A

1 Q

860
—

T 11

\ \
/Hi

&

=

19—

18— Py Q =Y
ad

ﬁ%\/ ~
E 0y
N i
H
2 M

Rys. 2. Schemat budowy smazalnika cisnieniowego gazowego ADA SCG 11

1. Kolektor, 2. Palnik, 3. Palnik pilotujacy, 4. Czujniki temperatury, 5. Zbiornik cisnieniowy — komora
smazalnicza (w srodku zbiornika znajduje sie kosz na produkty), 6. Pokrywa komory smazalniczej z
zaczepem, 7. Docisk pokrywy, 8. Rura spustu cisnienia, 9. Odprowadzenie zanieczyszczen z blatu,
10. Komin odprowadzajgcy spaliny i pare, 11. Chtodnica pary, 12. Zigcze gazowe, 13.
Odprowadzenie zanieczyszczen z komina, 14. Zapalacz piezoelektryczny, 15. Termometr, 16. Zawér
spustu oleju, 17. Przycisk resetujgcy blokade ogranicznika temperatury, 18. Zawoér gazowy, 19.
Dzwignia redukcji cisnienia, 20. Manometr, 21. Zawory bezpieczenistwa, 22. Zbiornik na olej oraz
taca na kondensat.

Wszystkie podzespoty smazalnika sg konstrukcji metalowej, wykonanej z blach nierdzewnych i
kwasoodpornych dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia.

Konstrukcja urzadzenia opiera sie na regulowanych ndzkach, na ktérych spoczywa obudowa
smazalnika. Wewnatrz obudowy zamontowane sg palniki i instalacja gazowa zasilana przez kréciec
przytgczeniowy gazu. Palniki nagrzewajg komore smazalnika, w ktérej zamontowany jest czujnik
termostatu zaworu gazowego oraz czujnik bezpieczenstwa/ogranicznik temperatury wytgczajacy
doptyw gazu po osiggnieciu przez olej temperatury 230°C. W komorze umieszcza sie na stojaku
koszyk, ktdry po zakoficzonym procesie smazenia wycigga sie za pomocg uchwytu.

Do szczelnego zamkniecia komory stuzy pokrywa z uszczelkg wykonang z gumy silikonowej
odpornej na dziatanie oleju i temperatury. Pokrywe smazalnika dociska sie klapg dociskowg tak, aby
byta szczelnie zamknieta w celu wytworzenia cisnienia. Cisnienie robocze, jakie moze wytworzy¢ sie
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w komorze wynosi 0,04 MPa. Po przekroczeniu tego cisnienia otwiera sie zawdr bezpieczenstwa,
ktoéry redukuje cisnienie do 0,04 MPa.

Zanieczyszczenia powstate w wyniku osypywania sie panierki z produktow osadzajg sie w tak
zwanej ,zimnej komorze” na dnie zbiornika. Zimna komora pozwala na wydtuzenie okresu
uzytkowania oleju, poniewaz przypalone czgstki opadajg na dno ,kieszeni” gdzie temperatura jest
nizsza niz w komorze smazenia. Dzieki tej réznicy przypalone czastki wyeliminowane s3 z procesu
smazenia i nie zanieczyszczajg oleju w komorze.

Na koniec procesu smazenia nalezy usungé z komory nagromadzong pare przez wysuniecie (w
kierunku do siebie) dzwigni redukcji cisnienia, dzieki czemu nagromadzona para uchodzi z komory i
skrapla sie w skraplaczu, gromadzgc sie w postaci kondensatu w tacy przeznaczonej na tenze
kondensat.

UWAGA!

Nalezy kazdorazowo przed otworzeniem pokrywy zwolni¢ diwignie redukcji cisnienia, aby
uwolni¢ nagromadzong pare! Nieprzestrzeganie tej zasady moie spowodowac¢ powaine
oparzenia.

Po zakoriczeniu procesu smazenia, nalezy wypusci¢ olej z komory za pomocg zaworu do
opréznienia komory. Wysmazony olej wymaga oczyszczenia i oddzielenia wysmazonych odpadéw.
Czysty olej pozostaje w zbiorniku przeznaczonym do tego celu. Spaliny wydzielajgce sie podczas
spalania gazu uchodzg przez wylot spalin.

Do czesci sterujacych pracg urzadzenia naleza:

- Iskrownik (Zapalnik palnika pilotujgcego),

- Zawor gazowy wraz z pokrettem ustawienia temperatury oraz zamknieciem doptywu gazu
(wytacznik),

- Wskaznik temperatury oleju (termometr),

- Wskaznik ci$nienia w komorze (manometr),

- Dzwignia redukgji ci$nienia,

- Przycisk zresetowania blokady ogranicznika temperatury.

Wyposazenie podstawowe smazalnika ADA SCG 11:

- kosz do smazenia 1 szt.
- uchwyt do kosza 1 szt.
- stelaz pod kosz 1 szt.
- zbiornik na olej 1 szt.
- taca na kondensat 1 szt.
- klucz do otwierania zaworu spustu oleju (w ksztafcie litery T) 1 szt.

Wyposazenie dodatkowe smazalnika ADA SCG 11:
- kosz dzielony do smazenia 1 szt.
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Parametry ADA SCG 11
Wymiary [mm] 400 x 700 x 1010
Masa urzadzenia [kg] 59
Pojemnos¢ komory smazalniczej 11
Max. wielkosé wsadu [kg] 2,5-3,0
Cisnienie robocze [MPa] 0,04
Zuzycie gazu B/P [kg/h] 0,78
Zuzycie gazu E [m3/h] 1,14
Temperatura pracy [°C] 150-180
Moc palnikéw [kW] 11

Tab. 1. Podstawowe dane techniczne smazalnika ADA SCG 11

4. INSTRUKCJA DLA INSTALATORA

UWAGA!
Podtaczenie smazalnika do instalacji gazowej moie wykonaé¢ tylko osoba posiadajaca
odpowiednie przygotowanie zawodowe (uprawnienia).

4.1. Opis podzespotow
Instalacja gazowa:

- palnik gazowy gtéwny wraz z palnikiem pilotujgcym,

- zawor regulujacy gazowy,

- elektroda zapalajaca,

- czujnik ptomienia (termopara),

- czujnik temperatury oleju,

- ogranicznik max. temperatury oleju (230°C),

- przewody instalacji gazowej smazalnika wraz z kro¢cem przytgczeniowym.

Palnik gtdéwny skfada sie z 10 sztuk palnikéw inzektorowych osadzonych na kolektorze oraz z palnika
pilotujgcego. Palniki inzektorowe zasilane sg gazem przez dysze, z ktérych kazda posiada dwa otwory @0,4
mm (dla gazu B/P o cisnieniu 37 mbar) lub @0,65 mm dla gazu E o ci$nieniu 20 mbar.
Zmiana rodzaju gazu moze by¢ przeprowadzona tylko przez uprawnione osoby. Aby zmienié rodzaj gazu
nalezy wymieni¢ komplet dysz (palniczkdw) gazowych oraz wyregulowac palnik pilotujacy.
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Rys. 3. Palnik pilotujacy

Palnik pilotujacy sktada sie z:

- Palnika z regulowang dyszg gazowa [1],

- elektrody zapalajacej [3],

- termopary kontrolnej [2] - czujnik ptomienia, ktéry wytgcza doptyw gazu do urzadzenia w
przypadku jego zaniku.

Smazalnik moze by¢ podtgczony do zasilania gazem ptynnym B/P poprzez reduktor cisnienia gazu lub gazem
ziemnym E i dlatego bedzie wyposazony w odpowiedni (zgodny z zamdwieniem) kréciec przytgczeniowy:
1) gaz ptynny B/P
- z koncowka @12 dla instalacji gazu ptynnego B/P do weza elastycznego
2) gaz ziemny E
- z gwintem zewnetrznym G % dla gazu ziemnego E (GZ50) (wg rys. 4.)

014

1/2"

Meexl,o

Rys. 4. Koncéwka przytaczeniowa do gazu ziemnego

Kazdy smazalnik wyposazony jest w wylot spalin i pary, ktére znajdujg sie w tylnej czesci
urzadzenia, w kominie. Urzgdzenie nalezy umiesci¢ tak, aby zapewni¢ wentylacje do odpowiedniego
okapu wyciggowego lub systemu wentylacyjnego. Ma to podstawowe znaczenie dla skutecznego
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usuwania gazow spalinowych i zapachow powstajgcych w trakcie procesu smazenia. Okap
wyciggowy nalezy zaprojektowad tak, aby nie kolidowat on z obstugg smazalnika.

4.2. Instalacja urzadzenia

Pomieszczenie, w ktdrym jest instalacja gazowa i planowane jest zamontowanie urzadzenia,
powinno odpowiadac przepisom zawartym w rozporzadzeniu Ministra Infrastruktury i Budownictwa
z dnia 14 listopada 2017 roku w sprawie warunkéw technicznych jakim powinny odpowiadac
budynki i ich usytuowanie, a takze posiadac ciggta wymiane powietrza (doptyw wystarczajgcej ilosci
powietrza, potrzebnego do spalania gazu oraz odptywu spalin) zabezpieczajgce przed
przekroczeniem w powietrzu wewngatrz pomieszczenia dopuszczalnych zawartosci sktadnikdéw spalin
szkodliwych dla zdrowia ludzkiego. Warunek ten jest bardzo wazny dla bezpieczeristwa uzytkownika
i nie wolno przeciwdziata¢ sprawnemu dziataniu uktadu wymiany powietrza.

W S$wietle tych przepisdw pomieszczenie takie musi posiadac:

- Sprawng wentylacje nawiewno - wywiewng zapewniajgcq wymiane powietrza, co najmniej
37,5m>/h dla kazdego kilowata mocy cieplnej urzadzenia gazowego

- Minimalny wymiar przewodu kominowego nie moze by¢é mniejszy niz 0,14 m., a
powierzchnia catkowita kanatu wentylacyjnego nie mniejsza niz 0,016 m?

- Odpowiednig kubature, ktéra zapewni, ze maksymalne obcigzenie cieplne pochodzace od
urzgdzen gazowych nie przekraczaty 930 w/m? pomieszczenia

- Odpowiednie wymiary, ktére zapewniy, ze zainstalowane urzadzenie bedzie znajdowac sie co
najmniej o 0,3 m. od najblizszych $cian pomieszczenia (boki i tyt smazalnika), a przéd minimum
1,2 m, przdéd min. 5 m od materiatow tatwopalnych,

- W przypadku uzytkowania smazalnika na gaz ptynny, pomieszczenia takie nie moze znajdowac
sie ponizej poziomu terenu tj.; w piwnicy lub suterenie, a temperatura pomieszczenia, w ktérej
znajduje sie butla z gazem B/P nie moze przekroczy¢ 35°C.

- Zalecana jest instalacja smazalnika pod sprawnie dziatajgcym okapem

Jednoczesnie przypominamy, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami Prawa Budowlanego w budynku,
w ktérym znajduje sie instalacja gazu ziemnego nie mozna uzytkowac gazu ptynnego.

Butle z gazem ptynnym nalezy:

- umiesci¢ w  odlegtosci co najmniej 15 m od  urzadzen  promieniujgcych
ciepfo,

- butli nie umieszcza¢ w sasiedztwie innych urzadzen powodujacych iskrzenie ani w poblizu materiatéw
tatwopalnych,

- butle instalowa¢ w pozycji pionowej oraz zabezpieczyé przed upadkiem, przewrdceniem lub
przypadkowym przemieszczeniem

Podczas instalowania urzadzenia nalezy przestrzegac nastepujgcych obowigzujgcych przepiséw:

- Normy, przepisy, zarzagdzenia budowlane i przeciwpozarowe.

- Przepisy bezpieczenstwa i higieny pracy.

-Przepisy wydane przez dostawcédw gazu, ktére réwniez nalezy zastosowac w celu potwierdzenia
dopuszczenia instalacji urzadzenia.

- Normy, przepisy, zarzadzenia dotyczgce instalacji gazowych i urzadzen zasilanych gazem.

- Normy, przepisy, zarzagdzenia dotyczgce wentylacji.
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Instalator powinien:

- Posiada¢ swiadectwo Kwalifikacji.

- Zapozna¢ sie z informacjami na tabliczce znamionowej. Informacje poréwnac¢ z warunkami
dostawy gazu w miejscu instalowania.

- Sprawdzi¢ szczelnos¢ potgczen armatury gazowe;.

- Sprawdzi¢ skutecznos¢ dziatania wszystkich elementéw funkcjonowania urzadzenia.

- Zapoznad uzytkownika z obstugg urzadzenia.

Ustalenie odpowiedniej lokalizacji dla smazalnika jest niezwykle wazne z punktu widzenia
prawidtowego dziatania urzadzenia, szybkosci i wygody.

Przed przystgpieniem do montazu nalezy sprawdzi¢ czy wszystkie czesci urzadzenia s3 w komplecie i
czy nie ulegty uszkodzeniu podczas transportu.

1. Smazalnik nalezy ustawi¢ w miejscu umozliwiajgcym tatwy dostep z przodu na podtozu twardym i
niepalnym, tak by zapewni¢ urzadzeniu przestrzed na wymiane ciepta (nalezy pamietac takze o
gorgcym kominie urzadzenia).

2. Wypoziomowa¢ smazalnik za pomoca regulowanych nézek.

UWAGA!

NIEWLASCIWE WYPOZIOMOWANIE MOZE SPOWODOWAC WYPLYNIECIE OLEJU ZE SMAZALNIKA,
CO MOZE BYC PRZYCZYNA POWAZNYCH OPARZEN, OBRAZEN CIALtA, POZARU LUB USZKODZENIA
MIENIA MATERIALNEGO.

3. Przed podtgczeniem smazalnika do instalacji gazowej nalezy sprawdzié na tabliczce znamionowej do
jakiego rodzaju gazu jest przystosowany instalowany smazalnik i czy odpowiada rodzajowi gazu w
danej instalacji gazowej (propan-butan B/P lub gaz ziemny E),
4. Wykonac podtaczenie z zachowaniem nastepujgcych zasad:
a) na ,sztywno" przy pomocy rur bez szwu (stalowe lub miedziane)
b) lub z zastosowaniem przewodu elastycznego w oplocie metalowym posiadajgcym
certyfikat bezpieczenstwa CE;

e podtgczenie gazu ptynnego B/P z butli gazowej nalezy wykona¢ wezem elastycznym o
max. dfugosci 1,5 m, posiadajgcym certyfikat bezpieczenstwa CE. Konce weza nalezy
obowigzkowo zabezpieczy¢ opaskami zaciskowymi;

5. Przy kazdym gazowym urzadzeniu musi byé zainstalowany kurek odcinajgcy doptywu gazu i
powinien znajdowac sie on w miejscu fatwo dostepnym.

6. Sprawdzi¢ szczelnos¢ przyfacza z instalacjg gazowa.

7. Po podtaczeniu urzadzenia do instalacji gazowej przeprowadzi¢ kontrole szczelnosci za pomoca
odpowiednich czujnikdw ze szczegdinym zwrdceniem uwagi na miejsca potaczen.

UWAGA!

Nie wolno dopusci¢ do eksploatacji smazalnika po stwierdzeniu nieszczelnosci.

Nigdy nie sprawdzamy szczelnosci instalacji gazowe za pomoca zapalonej zapatki lub ptomienia.
Mogtoby to spowodowaé pozar lub wybuch i by¢ przyczyng ciezkich obrazen ciata lub strat
materialnych. Nie wolno dopusci¢ do eksploatacji smazalnika po stwierdzeniu nieszczelnosci.
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Po wykonaniu instalacji urzadzenia elementy opakowania nie mogg pozosta¢ w zasiegu
dzieci, poniewaz mogg by¢ przyczyng zagrozen. W zwigzku z tym muszg by¢ poddane utylizacji
(réwniez ze wzgledu na ochrone srodowiska), zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

5. INSTRUKCJA UZYTKOWANIA | KONSERWACII

Kazdy smazalnik ADA SCG 11 zostat przed wysytkg doktadnie sprawdzony i przetestowany. Jednakze
dobrg praktyka jest sprawdzenie urzgdzenia przed jego uruchomieniem.

UWAGA!

ZWROCIC UWAGE NA PRAWIDLOWE ZAMKNIECIE POKRYWY. NIEWLASCIWE ZAMKNIECIE MOZE
SKUTKOWAC POWAZNYM WYPADKIEM, OPARZENIEM, OBRAZENIAMI CIAtA, POZAREM LUB
STRATAMI MATERIALNYMI.

o

Rys. 5. Prawidtowe zamkniecie klapy smazalnika

Przed przystgpieniem do pierwszego procesu smazenia nalezy umy¢ komore smazalnika i reszte
elementéw majacych kontakt z zZywnoscig podczas smazenia za pomocg gorgcej wody i odpowiednich
detergentow.

- Zamkngac¢ zawér spustowy komory.
- Napetni¢ komore wodg i zagotowaé, W czasie gotowania samej wody, zamakamy pokrywe.
UWAGA! Przy nagrzewaniu samego oleju w komorze, nigdy nie zamykamy pokrywy!

- W trakcie gotowania wody, w zamknietej komorze, nie wolno pozostawiac¢ urzadzenia bez

nadzoru. Gdy woda osiggnie temperature wrzenia, nalezy, co kilka chwil, zwolni¢ wajche
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redukgc;ji cisnienia, aby para uchodzita z komory.

- Wypusci¢ wode z komory, w razie potrzeby zastosowaé odpowiedni detergent i przeptukaé,

- Ponownie napetni¢ komore wodg ze 100 ml octu, aby zneutralizowa¢ alkalia po srodkach
czyszczacych i doprowadzié¢ do wrzenia.

- Oproéznic¢ komore i kilkakrotnie przeptukac gorgcg woda.

- Starannie wysuszy¢ komore i dodatkowe elementy oraz zamkng¢ zawodr spustowy.

UWAGA!

Nie wolno wypetnia¢ komory olejem zanim komora nie zostanie doktadnie osuszona z wody i zanim
nie sprawdzi sie czy w zaworze spustowym nie zostata zatrzymana woda.

Nalezy zawsze pamieta¢ o umieszczeniu pod zaworem spustowym zbiornika na olej. W przypadku nie
zamkniecia zaworu, olej wyleci do zbiornika.

5.1. Pierwsze uruchomienie

Rys. 6. Zawor gazowy

Przed przystgpieniem do uruchomienia urzgdzenia, nalezy napetni¢ komore smazalnika olejem.
W zadnym wypadku nie mozna odpalaé smazalnika, gdy komora jest pusta.

W celu uruchomienia smazalnika nalezy:

- otworzyé zawor gazu

- ustawic¢ pokretto termoregulatora w potozeniu [1] (rys.6.),

- wecisng¢ i przytrzymac przycisk [3] (otwarcie doptywu gazu do palnika pilota),

- nacisngc kilkakrotnie przycisk [2] ( iskrownik — zapalnik),

- po zapaleniu sie gazu na palniku pilota, przytrzymac przycisk [3], przez okres ok. 10 s (w tym
czasie termopara przejmuje kontrole podtrzymywania ptomienia),

- po stwierdzeniu, ze ptomien palnika pilota pali sie stabilnie ustawiamy pokrettem [1]
zadang temperature oleju wg ponizszej tabeli (w tym momencie nastepuje zapalenie sie
gazu na palniku gtéwnym),
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Indeks na pokretle Przyblizona temperatura oleju [°C]

1 50
70
90
110
130
150
170
190

N [WN

Tab. 2. Regulacja temperatury oleju

- aby wytaczyé smazalnik na krotka przerwe podczas pracy, nalezy ustawié pokretto
termoregulatora z powrotem [1] w pozycji (palnik pilota pali sie, palnik gtéwny jest
wytgczony)

- aby catkowicie wytgczy¢ smazalnik, nalezy wcisng¢ przycisk [4] odcinamy woéwczas doptyw
gazu do smazalnika)

- dodatkowo zakrecamy gtéwny zawér gazu.

Podczas pierwszego uruchomienia urzadzenia czas zapalenia sie palnika pilotujacego jest bardzo
diugi (do okoto 2-3 minut). Spowodowane jest to tym, ze instalacja gazowa jest wypetniona
powietrzem, ktore musi by¢ zastgpione gazem.

5.2. Obstuga urzadzenia

Przed uruchomieniem smazalnika ADA SCG 11 nalezy napetni¢ komore olejem, wigczyc
zasilanie gazu, zapali¢ palnik pilota i ustawi¢ pokretto termoregulatora na zagdang temperature.

UWAGA!

W ZADNYM WYPADKU NIE ZAMYKAMY POKRYWY PODCZAS NAGRZEWANIA OLEJU. POKRYWE
MOZNA ZAMKNAC TYLKO, GDY PRODUKT ZNAJDUJE SIE W KOMORZE SMAZALNIKA.
NIEPRZESTRZEGANIE TEJ ZASADY MOZE SKUTKOWAC WYPADKIEM LUB OPARZENIAMI.

ZAWSZE PRZED NAPELNIENIEM KOMORY OLEJEM, WSKAZANE JEST OTWORZYC ZAWOR
SPUSTOWY | SPUSCIC NAGROMADZONA WODE. NASTEPNIE ZAMKNAC ZAWOR.

- Nalezy regularnie sprawdzac stopien napetnienia komory.

- Nigdy nie uruchamia¢ urzadzenia z pustg komorg, moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia
urzadzenia.

- Jezeli poziom oleju jest zbyt maty, wtedy urzgdzenie moze ulec przegrzaniu i uszkodzeniu.

- Zbyt wysoki poziom oleju moze spowodowaé wyciek, a w rezultacie poparzenia.

- Do rozgrzanej komory nie nalezy dolewac oleju, gdyz moze to spowodowaé rozpryskiwanie.

UWAGA!

Przy uruchamianiu zimnego urzadzenia napetnionego olejem lub fryturg, nigdy nie ustawiac¢ pokretta
termostatu w pozycji maksymalnej. Nalezy wybra¢ warto$¢ minimalng i powoli, skokowo zwiekszac¢
ustawienie, az do osiggniecia temperatury roboczej. W czasie nagrzewania, winno sie przemieszac olej

kilkakrotnie, aby unikngé nieréwnomiernego nagrzewania sie oleju.
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Po osiggnieciu zgdanej temperatury (wskazanej na termometrze) umieszczamy kosz w pofozeniu
roboczym na stojaku ze zdjetym uchwytem. Wrzucamy do kosza wczesniej przygotowane produkty i
zamykamy szczelnie pokrywe. Uwazaj, aby przy wktadaniu produktu zapobiec rozpryskom gorgcego
ttuszczu. Mogtoby to spowodowacé powazne oparzenia.

UWAGA!

Nie napetniaj nadmiernie kosza oraz nie wprowadzaj do niego produktéw o bardzo duzym stopniu
wilgotnosci! Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze spowodowa¢ wyptyniecie ttuszczu poza
komore. Skutkiem moga by¢ powazne oparzenia ciata lub uszkodzenie urzadzenia. Pokrywa musi by¢
prawidtowo zablokowana; w przeciwnym razie znajdujace sie pod cisnieniem ttuszcz i para moga
wydostac sie poza komore, co skutkowaé moze powaznymi oparzeniami. (rys. 5.).

Temperatura pracy oraz czas smazenia sg uzaleznione od rodzaju produktu oraz stosowanej
technologii. Wskazania temperatury na termometrze sg wartoscig przyblizong. Temperatura
rzeczywista w komorze moze rézni¢ sie od temperatury wskazywanej na termometrze. Podczas
smazenia obserwujemy cisnieniomierz i przystuchujemy sie pracy smazalnika. Jesli wystepuja jakies
nieszczelnosci dokrecamy mocniej srube dociskowg az ustanie syczenie. Z chwilg, kiedy ci$nienie
osiggnie wartos¢ ~0,04 MPa (0,4 atm) da sie zauwazy¢ otwarcie zaworu bezpieczerstwa.

UWAGA!

Nalezy pamieta¢, aby nie wkiadac zbyt wiele sity w dokrecanie pokrywy. Nalezy dokrecic ja na tyle, aby
uszczelni¢ komore. Dokrecanie pokrywy ‘na site’ moie spowodowacé uszkodzenie pokrywy,
ramienia dociskowego oraz uszczelki.

Po zakonczeniu cyklu smazenia nalezy wysung¢ dzwignie zaworu redukujgcego cisnienie, redukujac
cisnienie do ‘zera’ i dopiero wtedy mozna otworzyé pokrywe komory smazalnika. Po zakornczeniu
cyklu, gdy cisnieniomierz wskaze zero, pokrywe nalezy podnosi¢ do géry ruchem szybkim i
energicznym ale unikajac uderzenia w zderzak zawiasu. Aby wyjgé usmazone produkty zaktadamy
na kosz uchwyt specjalnie do tego celu przygotowany. Unie$ kosz i zawies$ z boku, na sciance komory
do odsaczenia. Odczekaj, zanim wyrzucisz produkt na tace.

UWAGA!

Nalezy kazdorazowo przed otworzeniem pokrywy zwolnic dzwignie redukji ciSnienia, aby uwolni¢ nagromadzong
pare! Nigdy nie nalezy podnosi¢ uchwytu ani uzywac sily do otworzenia zatrzasku pokrywy, zanim manometr nie
wskaze wartosci 0. Nieprzestrzegajac tej zasady uzytkownik naraza siebie i otoczenie na niebezpieczeristwo.

W przypadku, gdy temperatura oleju w smazalniku osiggnie 230°C zadziata ogranicznik
maksymalnej temperatury, powodujgc automatyczne odtaczenie doptywu gazu. W celu
ponownego uruchomienia palnika nalezy odczeka¢ az olej ostygnie do temperatury okoto 150°C i
nastepnie wcisngc¢ przycisk ogranicznika temperatury ‘reset’ (patrz rys. 2). Przycisk ‘reset’ znajduje
sie w otworze w dolnej czesci panelu sterowniczego.

Produkty Czas [min]
Podudzia (patki) 9
Udka 10-12
Skrzydetka 6
Filety drobiowe 5
Ziemniaki 7-9
Pieczarki, Kalafior 3

Tab. 3. Orientacyjny czas smazenia wybranych produktéw
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UWAGA!

Do uzyskania cisnienia okoto 0,04 MPa niezbedne jest umieszczanie w smazalniku, co najmniej 0,8
kg surowego wsadu. Mniejszy wsad nie pozwoli na utworzenie sie odpowiedniej ilosci pary.
Nalezy pamietac o systematycznym filtrowaniu oraz wymianie oleju.

Nalezy pamietaé, ze kazde urzadzenie gazowe stosowane w branizy Zzywieniowej wymaga
odpowiedniej dbatosci i konserwacji. Musi by¢ réwniez okresowo obowigzkowo poddawane
przegladom konserwacyjnym (przynajmniej raz do roku), oraz proébie szczelnosci przez osoby
posiadajace wymagane uprawnienia.

5.3. Uzytkowanie i wymiana oleju

Smazenie panierowanych produktéw wymaga przeprowadzania filtracji oleju. Nalezy obserwowac
czy podczas cyklu smazenia ttuszcz nie pieni sie. Jesli dochodzi do pienienia sie ttuszczu, nalezy go
natychmiast wymieni¢. Optymalna temperatura smazenia oleju to 160-170°C. Olej nalezy chroni¢
przed mocnym wysmazeniem w wysokiej temperaturze.

UWAGA!

Przy diluiszym uiywaniu ttuszczu nastepuje obnizenie temperatury zaptonu. Jezeli podczas
smazenia ttuszczu pojawia sie nadmierne dymienie lub pienienie, nalezy go wylaé. W przeciwnym
razie moze dojs¢ do powaznych poparzen, obrazen ciata, pozaru lub strat materialnych.

UWAGA!

POWIERZCHNIE SMAZALNIKA | KOSZA SA BARDZO GORACE. ABY NIE DOPUSCIC DO POPARZENIA,
PODCZAS WYMIANY OLEJU, NALEZY ZACHOWAC SZCZEGOLNA OSTROZNOSC ORAZ ZAKtADAC
REKAWICE OCHRONNE.

Zaleca sie, aby w smazalniku uzywac wysokiej jakosci ttuszczu smazalniczego. Niektore ttuszcze
nizszej jakosci, charakteryzujg sie wysoka zawartoscig wilgoci, co powoduje pienienie sie i kipienie.

W przypadku uzywania ttuszczu w stanie statym zaleca sie, aby przed umieszczeniem go w komorze
stopi¢ go na zewnetrznym urzadzeniu grzejnym. Powierzchnia komory w smazalnikach gazowych
musi by¢ catkowicie zanurzona. W przeciwnym razie moze nastgpi¢ uszkodzenie komory/
urzadzenia.

Aby dokona¢ wymiany oleju nalezy:

1) Whwtgczy¢ urzadzenie i zakreci¢ zawdr doprowadzajacy gaz,

2) Upewnié sie, ze zbiornik na olej znajduje sie w odpowiednim miejscu (pod zaworem
spustowym)

3) Ostroznie i bardzo powoli zwolni¢ dzwignie spustu (rys.1 poz.8) i spusci¢ olej z komory do
zbiornika tak, aby nie dochodzito do jego rozpryskiwania.

4) Pozostawic olej w przeznaczonym do tego zbiorniku na czas ,,odstania”.

5) Po catkowitym odprowadzeniu ttuszczu, doktadnie wyczy$é¢ wnetrze komory szczotka.
Ostroznie wyciggnac stelaz oraz ewentualne nagromadzone czastki panieru.

6) Przeptukaé komore czystym olejem.

7) Ponownie umiescic¢ stelaz w komorze.

8) Przed kolejnym smazeniem nalezy sprawdzi¢ czy zawér spustu oleju jest zamkniety, ustawié
zbiornik na olej oraz tace na kondensat w odpowiednich pozycjach podurzadzeniem i
napetni¢ komore olejem do odpowiedniego poziomu.
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UWAGA!
Nie otwieraj zaworu spustowego gdy komora znajduje sie pod ciSnieniem. W przeciwnym
wypadku, goracy ttuszcz moze wyptynaé i spowodowaé powaine oparzenia

5.4. Czyszczenie urzadzenia
W celu umycia komory smazalnika nalezy wykonaé nastepujace czynnosci:

- Wylaczy¢ urzadzenie i zakreci¢ zawodr doprowadzajacy gaz,

- Podstawié zbiornik pod zawér spustu oleju,

- Ostroznie i bardzo powoli zwolnié dZzwignie spustu (rys. 2. poz. 8.) i spusci¢ olej z komory do
zbiornika tak, aby nie dochodzito do jego rozpryskiwania.

- Po catkowitym wycieku oleju nalezy przeptukac¢ komore czystym przefiltrowanym olejem,

- Gdy komora bedzie czysta, zamkng¢ zawdr spustowy,

Okresowo lub kiedy komora smazalnicza i jej elementy zostang pokryte przypalonym
ttuszczem, wéwczas nalezy zagotowa¢ wode w komorze (patrz str. 19).

1) Prosze zwrdci¢ uwage na wybdr whasciwego srodka czyszczacego. Elementy pokrywy i zawor
bezpieczenstwa wykonane s z aluminium. Wskutek kontaktu ze nieodpowiednim $rodkiem
czyszczgcym mogg ulec korozji.

2) Nie uzywaj stalowej wetny Ilub innych narzedzi do czyszczenia oraz Srodkéw
czyszczacych/dezynfekujgcych zawierajgcych chlor, brom, jod lub amoniak, poniewaz substancje te
spowodujg uszkodzenie stali nierdzewnej i skrécenie okresu uzytecznosci smazalnika.

3) Urzadzenie czysci¢ wytacznie zimne - w przeciwnym wypadku grozi to oparzeniem.

UWAGA!
Urzadzenie nie jest przystosowane do bezposredniego spryskiwania strumieniem wody. Dlatego
nie wolno uzywac do czyszczenia urzagdzenia strumienia wody pod ciSnieniem.

Okresowo/codziennie (w zaleznosci od eksploatacji) nalezy umyé wnetrze obudowy ciezarka
zaworow bezpieczenstwa oraz ich koncéwki gwintowane (rys. 2.).

Niezastosowanie sie do zalecenia regularnego czyszczenia zespotu zaworu ciezarowego moze
spowodowacé tworzenie sie nadmiernego cisnienia, co moze skutkowac¢ powaznymi obrazeniami ciata i
oparzeniami.

Dodatkowe czynnosci konserwacyjne wykonywane okresowo:

- Na biezgco sprawdzaé potaczenia srubowe oraz szczelno$¢ zawordw i rurociggdw olejowych i
doprowadzania kondensatu.

- Co najmniej raz w miesigcu lub kiedy komora smazalnicza i jej elementy zostang pokryte
przypalonym ttuszczem, nalezy zagotowac wode w komorze.

- Okresowo, co kilka miesiecy nalezy umy¢ wnetrze komina gdzie znajduje sie chtodnica pary. Aby
wykonac tg czynnosc¢ nalezy zdjgc tylng ostone komina.
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5.5. Usuwanie zaktdcen pracy

USTERKI PRZYCZYNA USUWANIE USTEREK
- nieszczelny zawor
bezpieczenstwa Nalezy wyczysci¢ gniazdo i czop obcigznika

UWAGA! W TRAKCIE PRACY SMAZALNIKA NIE
PODEJMUJ PROB WYJMOWANIA ZAWORU

BEZPIECZENSTWA,; MOGLOBY TO
SPOWODOWAC POWAZNE OPARZENIA LUB

Spadek ci$nienia INNE OBRAZENIA.
- zuzyta uszczelka Jezeli okaze sie, ze do uszczelnienia pokrywy

potrzebne jest wywarcie zbyt duzych naciskow,
nalezy odwrdci¢ uszczelke pokrywy na drugag
strone. W przypadku, kiedy uszczelka byfa juz
poprzednio odwrdcona, nalezy wymieni¢ jg na
nowa.

-woda w oleju Przyczyng moze by¢ niewtasciwe podnoszenie
pokrywy. Po  zakonczeniu  cyklu, gdy
cisnieniomierz wskaze zero, pokrywe nalezy
podnosi¢ do géry ruchem szybkim i energicznym
ale unikajgc uderzenia w zderzak zawiasu. Przy
takim podnoszeniu pokrywy, woda skraplajaca
sie z niej bedzie sptywata do rynienki, a
nastepnie do zbiorniczka znajdujgcego sie w
lewym rogu misy.

Inng przyczyng moze by¢ niedroznos$¢ przewodu
odprowadzajgcego skropliny. w takim

Pienienie sie lub
kipienie oleju

przypadku nalezy wyczyscic rurke
odprowadzajgcg skropliny
- olej jest zbyt diugo Po pewnym czasie uzywania, olej smazalniczy
uzywany zanieczyszcza sie woda oraz odpadkami ze

smazenia. Istotng rzeczg jest dokonywanie
regularnych wymian oleju smazalniczego przez
regularne filtrowanie oraz usuwanie z dna
komory okruchéw pomiedzy zmianami oleju

5.6. Materiaty eksploatacyjne

Materiaty, ktére mogg podlegac okresowej wymianie dostepne sg u producenta.

5.7. Zasady bezpiecznej eksploatacji
Smazalnik cisnieniowy gazowy ADA SCG 11 posiada wiele zabezpieczajacych funkgcji, jednakze,

jedyng fundamentalng zasadg zapewniajgcy bezpieczne uzytkowanie urzgdzenia jest doktadne
zrozumienie zasad prawidtowej jego instalacji, dziatania i konserwacji.
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Podstawowym warunkiem dobrej pracy urzgdzenia jest utrzymanie go w odpowiedniej czystosci i
przestrzeganie zalecen niniejszej instrukcji obstugi:

Przed montazem i prébg uruchomienia smazalnika nalezy doktadnie zapoznac sie z
instrukcja obstugi urzagdzenia. Nieprawidtowa instalacja, obstuga, konserwacja moga
spowodowac uszkodzenie urzadzenia, a takze stworzy¢ zagrozenie bezpieczenstwa.

Urzadzenie pracuje bezpiecznie tylko wtedy, kiedy jest uzywane zgodnie ze swoim
przeznaczeniem.

Urzadzenie powinno by¢ ustawione na stabilnym podtozu odpornym na dziatanie
podwyzszonej temperatury.

W celu zachowania wtasciwego stanu technicznego urzadzenie powinno by¢
systematycznie czyszczone oraz poddawane okresowym przeglagdom i konserwacji.
Smazalnik moze by¢ uzytkowany w pomieszczeniach z wentylacjg spetniajgca
obowigzujgce wymogi.

Smazalnik moze by¢ obstugiwany tylko przez osoby doroste, przeszkolone w zakresie
obstugi urzgdzenia oraz przepisow BHP.

Podfaczenie urzgdzenia oraz wszystkie naprawy powinna wykonywac osoba posiadajgca
odpowiednie uprawnienia.

Nigdy nie zanurzac urzadzenia w wodzie ani innych ptynach.

Podczas pracy urzadzenia nie przesuwac ani nie przechylaé.

Szczegolnie ostroznie obchodzic sie z rozgrzanym ttuszczem.

Podczas pracy urzadzenia nalezy pamietaé, ze temperatura elementéw urzadzenia moze
by¢ wysoka. Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc.

Nie dokonywaé samodzielnie przerébek frytkownicy na inny rodzaj gazu oraz nie
dokonywaé zmian w instalacji gazowej,

Nie uderzac¢ w pokretta, kurki gazowe, palniki

Nie pozostawié bez nadzoru urzadzenia z zapalonymi palnikami,

Nie dopuszczaé¢ do obstugi frytkownicy dzieci lub osoby niezapoznane z niniejszg
instrukcja,

Nie przechowywaé w poblizu urzadzenia materiatéw tatwopalnych

Nie instalowaé w pomieszczeniach utrudniajgcych jego obstuge

W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnej armatury nalezy natychmiast
zamknac kurek odcinajacy doptyw gazu do instalacji, przerwac prace smazalnika, zleci¢
dokonanie naprawy urzadzen gazowych.

Nie wolno dopusci¢ do eksploatacji smazalnika po stwierdzeniu nieszczelnosci w
instalacji gazowej.

Przynajmniej raz na rok zleci¢ wykonanie przegladu technicznego smazalnika ze
szczegblnym uwzglednieniem pracy i szczelnosci instalacji gazowej. Przeglad ten nalezy
przeprowadzi¢ w serwisie producenta lub w zaktadzie posiadajacym odpowiednie

5.8 Udzielanie pierwszej pomocy

Udzielajgc pierwszej pomocy nalezy:
- wezwac odpowiednie stuzby medyczne,
- utatwi¢ oddychanie rozpinajgc odziez,
- wrazie potrzeby wynies¢ poszkodowanego na Swieze powietrze,
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- poszkodowanego okry¢ kocem i nie pozwoli¢ zasngc,

- nieustannie nadzorowac poszkodowanego,

- w przypadku, gdy poszkodowany stracit przytomnos¢ i nie oddycha nalezy zastosowac
sztuczne oddychanie, az do czasu przybycia lekarza.

5.9. Ostrzezenia

Niewtasciwe obchodzenie sie ze smazalnikiem moze spowodowac ulatnianie sie znacznych
ilosci gazu lub jego zte spalanie, co moze sta¢ sie przyczyng wybuchu pozaru lub zatrucia. Zatrucie
spalinami zawierajgcymi tlenek wegla lub spalinami objawia sie szumem w uszach, ociezatoscia,
przyspieszonym tetnem, zawrotami gtowy, wymiotami i o0gdélnym ostabieniem. Nalezy
poszkodowanemu udzieli¢ pierwszej pomocy i wezwaé pogotowie ratunkowe.

UWAGA!

Stosowanie urzadzenia w celu réznym lub odbiegajacym od jego normalnego przeznaczenia jest
zabronione i uznawane za uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem.

Wyklucza sie jakiekolwiek roszczenia wobec producenta lub / i jego petnomocnikéw z tytutu
szkdd powstatych wskutek uzytkowania urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.
Odpowiedzialnos¢ za szkody powstate w czasie uzytkowania urzadzenia w sposéb niezgodny z
jego przeznaczeniem ponosi tylko i wytgcznie uzytkownik.

UWAGA!

Podtaczenie urzadzenia do instalacji gazowej moie wykonaé tylko osoba posiadajaca
odpowiednie przygotowanie zawodowe (uprawnienia).

W przypadku uzytkowania urzadzenia na gaz ptynny, pomieszczenie takie nie moze znajdowac sie
ponizej poziomu terenu tj.; w piwnicy, a temperatura pomieszczenia, w ktérej znajduje sie butla z
gazem B/P nie moze przekroczy¢ 35°C.

W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnej armatury nalezy natychmiast zamknga¢
kurek odcinajacy doptyw gazu do instalacji, przerwac prace pieca, zleci¢ dokonanie naprawy urzadzen
gazowych.

Zaznajomi¢ obstugujacych urzadzenie z niniejsza instrukcja, przepisami BHP dotyczacymi
uzytkowania urzadzen gazowych i istniejgcego stanowiska roboczego. Obstugujacym moze by¢

tylko osoba petnoletnia.

Urzadzenie pracuje bezpiecznie tylko wtedy, kiedy jest uiywane zgodnie ze swoim
przeznaczeniem.

Kazdorazowo po wymianie butli z gazem, nalezy dokona¢ sprawdzenia szczelno$ci potaczenia przy
pomocy roztworu mydlanego.

Nie wolno ogrzewa¢ samego oleju (bez produktéw znajdujacych sie w komorze) pod cisnieniem.
Grozi zatruciem!
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Nie wolno wypetnia¢ komory olejem zanim komora nie zostanie dokfadnie osuszona z wody i
oczyszczona z wszelkich zanieczyszczen oraz zanim nie sprawdzi sie czy w zaworze spustowym nie
zostata zatrzymana woda.

Nalezy zawsze pamietac¢ o umieszczeniu pod zaworem spustowym zbiornika na olej. W przypadku
nie zamkniecia zaworu olej wyleci do zbiornika.

Podczas pierwszego (np. porannego) uruchomienia nalezy rozgrzewac urzadzenie skokowo.

Nalezy zawsze zachowywaé $rodki ostroinosci w czasie uzywania smazalnika SCG 11 oraz
zaktadaé¢ rekawice ochronne, ze wzgledu na kontakt z goragcym olejem oraz nagrzanymi
elementami urzadzenia.

Urzadzenie posiada zabezpieczenia, ktére majg za zadanie nie dopuscié¢ do przegrzania sie oleju,
jednak prace smazalnika nalezy stale monitorowa¢ i obserwowaé czy nie dochodzi do
przegrzewania oleju. Dodatkowo, nie mozna postugiwac sie starym olejem i nalezy dba¢ o to, by
po kazdym smazeniu wymienia¢ go na nowy.

W zbiorniku urzadzenia nie moze znajdowac sie wiecej oleju niz wskazuje na to pojemnos¢
danego smazalnika. Dodatkowo, uruchamiajac urzadzenie winno sie znalei¢ w zbiorniku
przynajmniej tyle oleju, by przykry¢ jego dno.

Do zbiornika z goragcym olejem lub ttuszczem nie moina wktada¢ wilgotnych produktéw lub
wody.

Czyszczenie urzadzenia powinno odbywaé sie zgodnie z niniejszg instrukcjag. Nie moina
wykorzystywac¢ do tego celu fatwopalnych rozpuszczalnikow czy tez niewskazanych srodkéw
czyszczacych.

Nie wolno wymieniaé/uzupetniaé oleju kiedy urzadzenie jest gorace.

Kiedy urzadzenie jest w trakcie pracy nie wolno pozostawia¢ go bez osoby nadzorujacej jego
dziatanie.

Podczas pracy urzadzenia nalezy pamietac, ze temperatura elementéw urzadzenia moze by¢
wysoka. Nalezy zachowac szczeg6lng ostroznos¢, poniewaz gorny blat urzadzenia osigga wysoka
temperature, co w wypadku kontaktu z gotg skérg moze skutkowaé oparzeniem, dlatego tez
pracujac przy smazalnika cisnieniowych gazowym ADA SCG nalezy mie¢ zatozone rekawice
ochronne.

Nie wolno dopusci¢ do eksploatacji smazalnika po stwierdzeniu nieszczelnosci w instalacji
gazowej.

Nalezy pamietad, aby okresowo, po zakonczeniu pracy smazalnika, umy¢ wnetrze obudowy
ciezarka zaworow bezpieczenstwa oraz ich koncowki gwintowane.

Producent zrzeka sie jakiejkolwiek odpowiedzialnosci z tytutu ewentualnych szkéd, jakie moga
ponie$¢ osoby lub przedmioty na skutek niewypetnienia obowigzkéw natozonych przez przepisy

bezpieczenstwa oraz przepisy dotyczgce instalacji urzadzen zasilanych gazem.
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To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg z
dnia 11 wrzes$nia 2015. " O zuzytym sprzecie elektronicznym i elektronicznym" ( Dz. U. z dn.
23.10.2015 poz. 11688) symbolem przekreslonego kontenera na odpady. Takie oznakowanie
informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze byé umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go
prowadzgcym zbieranie uzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w
tym lokalne punktu zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektronicznym i elektrycznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajgcych z obecnos$ci sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprzetu.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania sprzetu nalezy odda¢ takie urzadzenie do odpowiedniej
instytucji, zajmujgcej sie utylizacjg urzadzen. W imieniu producenta umowe w zakresie
organizowania i zapewnienia zbierania, przetworzenia, a nastepnie odzysku i recyklingu i
unieszkodliwienia ,,Zuzytego Sprzetu” wypetnia:

Elektro-EKO

Organizacja Odzysku Sprzetu Elektrycznego i Elektronicznego S.A.
ul. topuszanska95, Warszawa

OCHRONA SRODOWISKA:

Zaréwno opakowanie nowego urzadzenia, jak i stare, wystuzone urzadzenia zawierajg cenne
surowce wtérne i materiaty do ponownego przetworzenia. Prosimy o utylizowanie poszczegdlnych
czesci wedtug rodzaju materiatu. Prosimy o poinformowanie sie u sprzedawcy lub lokalnej
administracji o aktualnym sposobie utylizacji.
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WARUNKI GWARANCIJI

1. Gwarantem dla Uzytkownika urzadzen marki ADA GASTROGAZ jest bezposredni Sprzedawca,
ktory okresla wszystkie zasady udzielanej przez siebie gwarancji na drodze zawartej umowy
sprzedazy z Uzytkownikiem.

2. Producent udziela gwarancji na czesci na okres 12 miesiecy dla Sprzedawcy od daty sprzedazy
urzadzenia. Dtugo$¢ gwarancji oraz warunki dla Uzytkownika okresla Sprzedawca przy zawarciu
umowy sprzedazy/zakupu urzadzenia. Producent zaleca wykonywanie przynajmniej raz w roku
przegladu okresowego w celu zapewnienia prawidtowe] pracy urzadzenia.

3. Sprzedawca zobowigzuje sie do bezptatnego usuniecia usterek urzgdzenia w okresie udzielonej
gwarancji. Warunkiem waznosci gwarancji jest przestrzeganie obowigzujgcych przepiséw i norm
zwigzanych z instalacjg, uzytkowaniem i konserwacjg urzadzen.

4. Gwarancja nie obejmuje czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych,
Uzytkownik zobowigzany jest we witasnym zakresie i na wiasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, czyszczenie, konserwacja urzadzenia oraz przeglagdy okresowe, itp.
Gwarancjg nie sg objete czesci podlegajgce normalnemu zuzyciu oraz niektére czesci: w
urzadzeniach gazowych (zaréwka, termopara, siatka ochronna palnika, ptytka ceramiczna, szyba,
uszczelka, timer), w urzadzeniach elektrycznych (zaréwka, szyba, uszczelka).

5. W przypadku stwierdzenia wadliwej pracy urzadzenia w okresie gwarancyjnym, nalezy
niezwtocznie poinformowaé Sprzedawce. Zgtoszenie reklamacyjne powinno zostaé przekazane na
pi$mie (faksem, e-mailem lub pocztg).

6. Zaréwno Producent jak i Sprzedawca nie ponoszg odpowiedzialnosci za jakiekolwiek posrednie
lub bezposrednie szkody, poniesione przez Uzytkownika z powodu wady produktu, a w
szczegblnosci utraty zyskow lub dochoddw, wyniktych przestojow, utraty lub uszkodzenia innego
sprzetu, kosztdw towardw zastepczych itp. Wykluczone sg réwniez dalej idgce roszczenia.

Zaréwno Producent jak i Sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci za podtgczenie urzgdzenia do
zasilania elektrycznego i gazowego niezgodnego z tabliczkg znamionowa oraz za wadliwy sposéb
montazu i za uszkodzenia wynikte ze zdarzen losowych takich jak: pozar, powddz badz wytadowania
atmosferyczne itp..

7. Podstawg przyjecia reklamacji wynikajgcej z gwarancji, jest dokument zakupu urzgdzenia
(faktura) lub inny dokument podpisany przez Sprzedawce, zawierajgcy zasady udzielonej gwarancji.
Uzytkownik jest zobowigzany do przedstawienia dokumentu potwierdzajgcego prawo do naprawy
w ramach gwarancji. Brak dokumentu, spowoduje uznanie ustugi jako odptatnej.

8. Jesli warunki umowy nie stanowia inaczej, gwarancja jest liczona od daty wystawienia
dokumentu, stwierdzajgcego zakup urzadzenia.

9. Wypetnienie zobowigzan wynikajgcych z gwarancji nie spowoduje przedtuzenia ani ponownego
rozpoczecia okresu gwarancyjnego.
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KARTA GWARANCYJNA
Urzadzenie ADA:
Data produkgii:
Data sprzedazy:
Smazalnik dostosowany jest do gazu:

Znak KJ wytworcy:

Pieczec i podpis sprzedawcy:

Wypetnia osoba instalujgca urzadzenie
Data podtaczenia urzadzenia do instalacji gazowej na stanowisku pracy i czytelny podpis osoby
podtaczajgcej:

(data) czytelny podpis

Dodatkowe zapisy:

ZAPISY REKLAMACYJNE

Lp. Data zgtoszenia Data Rodzaj naprawy Podpis i
reklamaciji wykonania pieczatka

naprawy
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